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Sứ mệnh
Nâng cao giá trị nông sản Việt đảm bảo môi trường 
xanh, sạch an toàn sau thu hoạch.

Tầm nhìn
Chúng tôi sẽ được công nhận là thương hiệu dẫn đầu 
trong lĩnh vực công nghệ sau thu hoạch và đáng tin 
cậy trong việc triển khai các giải pháp công nghệ xử 
lý và bảo quản sản phẩm nông nghiệp.

Giá trị cốt lõi
Chúng tôi sẽ đạt được sứ mệnh và tầm nhìn của mình với niềm đam 
mê nghiên cứu thực tế về việc cải tiến công nghệ đạt hiệu quả cao, 
trung thực, cam kết với cộng đồng. Chúng tôi hành động chính trực.

I. GIỚI THIỆU CÔNG TY



II. LĨNH VỰC HOẠT ĐỘNG CHÍNH

➢ Nghiên cứu và chuyển giao giải pháp công nghệ
❖ Bảo quản và chế biến thực phẩm: bánh kẹo, nước giải khát, nước trái cây, sữa chua, 

sữa tiệt trùng, tương cà, tương ớt, mít sấy, chuối, khoai lang, bột ngũ cốc …. 

❖ Tinh bột biến tính khoai mì E1420, E1422,…), 

❖ Bảo quản nông sản (trái mãng cầu na, quất, củ ấu, chuối, xoài, củ hành,...).

❖ Xử lý môi trường (chất thải rắn, nước, khí).

❖ Dầu sinh học: dầu diesel sinh học, dầu sinh học, dầu vỏ hạt điều 

❖ Tinh dầu nguyên chất: quất – tắc, sả chanh, cà phê

➢ Cung cấp các dây chuyền thiết bị
❖ Rửa, chiết rót, đóng nắp, …

❖ Các thiết bị nhiệt (lò hơi, nồi hấp tiệt trùng, nồi cô, chiên chân không, nồi nấu,  và thiết bị
xử lý nước, khí, chất thải rắn.

❖ Các thiết bị và công nghệ xử lý nhiên liệu dầu sinh học: dầu hạt điều…



30 năm kinh nghiệm
Kỹ sư Hóa thực phẩm

Chuyên môn: Công nghệ chế biến
thực phẩm & xử lý nước

MR. TRẦN HOÀNG MINH
CTO

20 năm kinh nghiệm
Cử nhân Công nghệ thông tin

Chuyên môn: Vận hành doanh nghiệp
.

MR. ĐẶNG TIẾN DŨNG
COO

25 năm kinh nghiệm
Kỹ sư cơ khí

Chuyên môn: Cơ nhiệt – Chế tạo

MR. TRẦN VĂN NĂNG
CEO

20 năm kinh nghiệm
Tiến sĩ Hóa học

Chuyên môn: Công nghệ Hóa Học & Môi trường
.

MR. NGUYỄN MẠNH HUẤN
R&D DIRECTOR

III. THÀNH VIÊN SÁNG LẬP



Tiền thân Công Ty TNHH TM SX Cơ Nhiệt Tâm Bình là Công ty Cơ 
Nhiệt Tân Bình do Tiến sĩ chuyên ngành Nhiệt – Tiệp Khắc: Trần Văn 
Lan sáng lập năm 1993. Với hơn 27 năm hoạt động.

Cơ Nhiệt Tâm Bình chuyên sản xuất chế tạo các sản phẩm:
✅ Lò hơi (Đốt điện, Gas, dầu DO, FO, than, củi)
✅ Nồi hấp thanh trùng, tiệt trùng.
✅ Nồi cô đặc, chiên chân không.
✅ Dây chuyền rửa, chiết, đóng nắp tự động.
✅ Thiết bị đốt rác, xử lý nước, xử lý khí thải.
✅ Dây chuyền thiết bị sau thu hoạch (bảo quản, chế biến nông sản, 
thực phẩm)

KINH NGHIỆM TRIỂN KHAI



Cơ Nhiệt Tâm Bình tự tin và tiếp tục đáp ứng các nhu cầu của Quý Khách Hàng trong 
các lĩnh vực:

✅ Nông sản: Chế biến và bảo quản
✅ Thực phẩm: chế biến và bảo quản
✅Dược liệu – đông nam dược
✅Môi trường
✅ Thủy sản
✅ Sấy tẩm gỗ
✅ Lưu hóa cao su

KINH NGHIỆM TRIỂN KHAI

Đến nay, Cơ Nhiệt Tâm Bình tự hào là một trong 
những nhà cung cấp các thiết bị, giải pháp cho các 
đơn vị:
Cty Thực Phẩm Việt Thái; Cty Thực phẩm Minh Đạt; 
Cty VINAFRUIT (Berrino); Cty Môi trường Đô Thị 
TpHCM; Cty Bạch Đằng; Cty Dược phẩm Nhất Nhất; 
Cty Dược Phẩm Sài Gòn; Cty Dược phẩm Khang 
Minh; Cty Dược Lâm Đồng; Cty Hồng Đài Việt; Cty 
Hoàng Long VINA; Cty Trục Cao Su Viet Roll; Cty 
Foodtech; Cty Trí Đức; Cty NICHIETSU; Cty hóa chất 
Davi; Cty Vân An; Cty Tuấn Thành; Cty Phước Hưng 
– Long An; Cty Sài Gòn Phương Nam, ….



POTS – LÀ GIẢI PHÁP CÔNG NGHỆ SAU THU HOẠCH
CỐT LÕI: ỨNG DỤNG CÔNG NGHỆ VẬT LÝ VÀ CÔNG 

NGHỆ SINH HỌC TIÊN TIẾN KẾT HỢP CƠ KHÍ TỰ ĐỘNG 
HÓA VÀO BẢO QUẢN VÀ CHẾ BIẾN NÔNG SẢN – NÂNG 
CAO GIÁ TRỊ NÔNG SẢN VIỆT – ĐẢM BẢO MÔI TRƯỜNG 

XANH SẠCH AN TOÀN -> ĐÓNG GÓI THÀNH 
CONTAINER DI DỘNG DỄ DÀNG DI CHUYỂN, LẮP ĐẶT 

TẠI CÁC VÙNG NGUYÊN LIỆU SẴN CÓ…

IV. GIỚI THIỆU GIẢI PHÁP



GIẢI PHÁP SẢN XUẤT 
TINH BỘT BIẾN TÍNH THEO 
CÔNG NGHỆ VẬT LÝ - ỨNG 

DỤNG SIÊU ÂM TỪ TRƯỜNG



TINH BỘT BIẾN TÍNH E1420/E1422

Tinh bột biến tính
+ Ngăn chặn việc đông quánh
hoặc rỉ nước và giữ bề mặt
nguyên bản
+ Tăng sự ổn định về tính
đông đặc – làm tan
+ Tăng khả năng giữ nước
+ Hạ thấp nhiệt độ đông keo
của tinh bột,
+ Độ sánh được tăng lên
+ Độ trong suốt được cải
thiện.

-> Tinh bột biến tính có độ ổn
định, trong suốt, nhiệt độ hồ
hoá thấp

Tinh bột + Acetic anhydric + axit adipic -> Tinh bột E1422

Tinh bột + 
Acetic 
anhydric 
-> Tinh bột 
E1420

Gốc acetyl (đỏ), gốc adipate (xanh)



QUY TRÌNH SẢN XUẤT TINH BỘT BIẾN TÍNH

Truyền thống
1. Thời gian phản ứng kéo dài.
2. Hiệu suất phản ứng thấp.

Cần cải tiến
1. Gia tăng khả năng khuấy trộn
2. Điều kiển điều kiện phản ứng
(nhiệt độ phản ứng, thời gian
phản ứng)
3. Nâng cao hiệu suất Phương án 1: Ứng dung siêu âm vào biến tính tinh

bột – phản ứng trực tiếp bổ trợ siêu âm, nhược điểm: 
khống chế phản ứng khó
Nguồn: 



ƯU ĐIỂM VƯỢT TRỘI QUY TRÌNH SẢN XUẤT TINH BỘT 
BIẾN TÍNH THEO CÔNG NGHỆ MỚI

✅ TIẾT KIỆM THỜI GIAN PHẢN ỨNG
✅ TIẾT KIỆM NĂNG LƯỢNG 
✅ NÂNG CAO NĂNG SUẤT
✅ BẢO VỆ MÔI TRƯỜNG

Phương án 2: Ứng dung siêu âm vào biến tính tinh bột: tiền xử lý tinh bột

Hệ thống xử lý 
siêu âmTinh bột Tinh bột 

sau xử lý
Phản ứng  tiếp theo

Tinh bột (C6H10O5)n, n 
= 1000 - 4000

(C6H10O5)n, n < 1000 -> nhiều nhóm -OH hơn
Tham khảo: Advances in Engineering Research, volume 164

Thời gian xử lý vật lý
Tần số siêu âm phù hợp



QUY TRÌNH SẢN XUẤT TINH BỘT BIẾN TÍNH THEO CÔNG 
NGHỆ MỚI

1. Củ mì tươi 2. Vận chuyển và rửa sạch 3. Nghiền / bóc vỏ 4.  Lọc thô

5.  Lọc mịn6.  Ly tâm đĩa tách nước7.  Tinh chế

-> BIẾN TÍNH TINH 

BỘT BẰNG CÔNG 

NGHỆ VẬT LÝ & 

HÓA HỌC



BỒN CHỨA 

DUNG DỊCH 

SỮA BỘT MÌ

HỆ THỐNG 

GIẢI NHIỆT 

NƯỚC

HỆ THỐNG BIẾN TÍNH TINH BỘT 

BẰNG CÔNG NGHỆ HÓA HỌC

PHỤ GIA TP 1

MÔ HÌNH SẢN XUẤT TINH 

BỘT BIẾN TÍNH E1420/1422

PHỤ GIA TP 2

PHỤ GIA TP 3

BỒN PHẢN ỨNG 

HỆ THỐNG BIẾN TÍNH TINH BỘT 

BẰNG CÔNG NGHỆ VẬT LÝ

HỆ THỐNG 

BIẾN TÍNH 

TINH BỘT 

BẰNG CN 

VẬT LÝ 

Tỷ lệ nồng độ các phụ gia tham gia phản ứng
Thời gian kết thúc phản ứng

Thời gian xử lý vật lý
Tần số siêu âm phù hợp



QUY TRÌNH CÔNG NGHỆ VÀ THIẾT BỊ SẢN XUẤT TINH 
BỘT BIẾN TÍNH THEO CÔNG NGHỆ MỚI

1. Củ mì tươi 2. Vận chuyển và rửa sạch 3. Nghiền / bóc vỏ 4.  Lọc thô

5.  Lọc mịn6.  Ly tâm đĩa tách nước7.  Tinh chế

8.  Ly tâm tách nước 9. Sấy tinh bột 10. Thành phẩm
Người tiêu dùng

-> BIẾN TÍNH TINH 

BỘT BẰNG CÔNG 

NGHỆ VẬT LÝ & 

HÓA HỌC



KIỂM NGHIỆM SẢN PHẨM TINH BỘT BIẾN TÍNH E 1420  
THEO TIÊU CHUẨN BỘ Y TẾ: QCVN 4 - 18 : 2011/BYT 



KIỂM NGHIỆM SẢN PHẨM TINH BỘT BIẾN TÍNH E 1422  
THEO TIÊU CHUẨN BỘ Y TẾ: QCVN 4 - 18 : 2011/BYT 



ĐẶC TÍNH VÀ ỨNG DỤNG 
TINH BỘT BIẾN TÍNH E1420

Đặc tính:
- Ngăn chặn sự giảm thấp chất

tạo bột, đông đặc và rỉ nước.
- Cải tạo sự ổn định trong quá

trình đông đặc - làm tan
- Cải thiện khả năng giữ nước.
- Hạ thấp nhiệt độ đông keo của

tinh bột.
- Tăng độ sánh và trong suốt

giúp cải thiện bề mặt sản
phẩm.

Tương ớt
/tương cà

Kẹo dẻo

Ứng dụng



Đặc tính:
➢ Có khả năng chịu được nhiệt độ cao, 

bền trong môi trường a-xít 
➢ Tăng khả năng giữ nước, ngăn chặn 

hiện tượng rỉ nước,
➢ Độ ổn định của bột nhão được cải 

thiện hơn.
➢ Giúp bột nhão được nấu lên sánh 

hơn.
➢ Độ trong suốt cao, cải thiện độ sáng 

bóng của sản phẩm, Hạ thấp nhiệt độ 
đông keo của tinh bột.

➢ Tăng độ nhớt cho tinh bột khi bị nấu 
chín, giúp bột mềm, bột nhão khi nấu 
sẽ sánh hơn, khả năng làm dày tốt.

➢ Nhiệt độ hồ hóa thấp.
➢ Kháng axit, đường và muối tốt, Tương 

thích với các chất làm đặc khác.
➢ Có khả năng chịu đựng khi bị cắt xén 

hoặc gia công cơ khí.

Tương ớt,  
/tương cà

ỨNG DỤNG 

các loại trái cây cô 
đặc, mứt, mứt, thạch

xúc xích, Chả viên, 
bò viên, các loại cá 
viên, thịt viên tăng 
độ giòn, dai cho 
sản phẩm ( thay 
thế hoàn toàn HÀN 
THE độc hại )

sữa lên men, 
sữa chua, 
váng sữa

sản phẩm hỗn hợp 
khô (cupcakes, bánh 
nướng xốp, bánh, bánh 
quy, và bánh pudding tự 
làm), mỳ gói, bánh 
pudding, các loại topping 
kem, kem đánh bông, sốt 
Mayonnaise,…

dược phẩm ( làm vỏ 
thuốc, chất dày trong 
thuốc,… ) hoặc trong 
ngành mỹ phẩm.

ĐẶC TÍNH VÀ ỨNG DỤNG 
TINH BỘT BIẾN TÍNH E1422



TINH BỘT BIẾN TÍNH E1420/E1422

Tùy theo nhu cầu khách hàng, Công ty chúng tôi đã có công nghệ sản
xuất, mong muốn kết hợp với những nhà máy đang sản xuất tinh bột
chuyển giao công nghệ và thiết bị nhằm nâng cao chất lượng tinh bột
biến tính, hiệu quả kinh doanh.



KHẢO SÁT VÀ CHUẨN BỊ TRIỂN KHAI TẠI NHÀ MÁY
SẢN XUẤT BỘT MÌ TẠI TÂY NINH



KHẢO SÁT VÀ CHUẨN BỊ TRIỂN KHAI ỨNG DỤNG TẠI 
NHÀ MÁY SẢN XUẤT BỘT MÌ TẠI TÂY NINH



CÔNG TY TNHH GIẢI PHÁP CÔNG NGHỆ SAU THU HOẠCH
Trụ sở chính:
253B Thạch Lam, phường Phú Thạnh, quận Tân Phú, TP.HCM
Website: potsolutions.vn Email: info@potsolutions.vn
Hotline: 0903 912 086 Tel/Fax: (028) 22537090

Trân trọng

CẢM ƠN!

HỎI/ĐÁP

mailto:info@potsolutions.vn


CÂU HỎI 1:
Khi kết hợp biến tính vật lý và hóa học, nó ảnh hưởng thay đổi như thế nào về thời gian phản ứng, 
hàm lượng các chất tham gia phản ứng,năng suất thu hồi...so với phương pháp hóa học bình
thường

ĐÁP:
Về thời gian phản ứng có thể rút ngắn xuống cón từ 1/2- 2/3 so với phương pháp hóa học binh
thường, qua đó giúp cải thiện đáng kể về năng suất sản xuất và giảm mạnh về chi phí sản xuất
.Về hàm lượng các hoạt chất tham gia phản ứng tính trên hàm lượng tinh bột sử dụng so với
bình thường cũng giảm đáng kể chỉ sử dụng tỷ lệ từ 0,6-0,8 các hoạt chất so với phương pháp
bình thường không dùng công nghệ vật lý siêu âm từ trường. Qua đó giảm đáng kể chi phí
nguyên liệu ban đầu cũng như giảm thải nhiều về các hoạt chất còn lại không tham gia phản
ứng ra môi trường



CÂU HỎI 2:
Một số nhà máy làm tinh bột, nếu đầu tư thêm công nghệ này để sản xuất tinh bột biến tính E1420 vá E1422, bao lâu
thu hồi vốn và tỷ suất lợi nhuận như thế nào?



CÂU HỎI 3:
Tại sao bạn chỉ dùng công nghệ này để sản xuất tinh bột biến tính E1420, E1422 mà không sản
xuất các tinh bột biến tính khác như E1412 tinh bột biến tính photphat ?

ĐÁP:
Vì một số nhà máy sàn xuất tinh bột khoai mì khi đầu tư công nghệ này để sản xuất tinh bột
biến tính E1420, E1422, họ chỉ đầu tư thêm hệ thống thiết bị vật lý và bồn khuấy trộn phản ứng
như trong mô hình sản xuất tinh bột biến tính mà tôi đã trình bày
Còn nếu làm tinh bột biến tính khác như E1412 tinh bột biến tính photphat đã được hồ hóa, 
ngoài đầu tư thiết bị trên, họ phải đầu tư thêm thiết bị sấy thùng quay và thiết bị nghiền…



CÂU HỎI 4:
Công nghệ này có thể áp dụng cho việc sàn xuất các loại tinh bột biến tính nào ? 

ĐÁP:
Đối với công nghệ tiền xử lý ban đầu dùng công nghệ vật lý có thể áp dụng cho tất cả các loại
tinh bột biến tính mà có dùng phản ứng hóa học, vì qua đó sẽ giúp làm giảm đáng kể về thời
gian phản ứng, giảm tỷ lệ hàm lượng các hoạt chất tham gia phản ứng…Qua đó sẽ giảm rất
nhiều về chi phí sản xuất, chi phí nguyên liệu ban đầu, chi phí môi trường bởi một số chất còn lại
không tham gia hết phản ứng…cũng như gia tăng đáng kể năng suất sản xuất

KẾT LUẬN:
Qua một số điểm nêu trên, các bạn nhất định sẽ thu được một con số lợi nhuận rất nhiều nếu đầu tư thêm công
nghệ vật lý này vào


